LET'S START
POUR COMMENCER
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Green salad 0 Km 99€
Notre salade verte kilomeétre zéro

Burrata with tomato and olive tapenade 13 €
Salade de burrata, tomates et olives

Beef carpaccio with parmesan 13,9€
Carpaccio de boeuf et son parmesan
Homemade Russian salad 95€
La macédoine du Chef

Tuna tartare with avocado 13,5€
Tartare de thon et avocat

Glazed artichokes with fried egg, foie 7€
and truffle oil (1u)
Artichaut confit au foie gras et oeuf frit

Steak Tartare 18,5 €
Iberian ham 100% with rustic bread 225 €

Jambon cru race ibérique 100% avec son pain

Selection of artisanal cheese with 17 €
rustic bread

Planche de fromages du pays avec son pain

OUR GRILL

NOS GRILLADES @

30 days dry aged T-bone steak from 55 €
Extremadura [1kg]

Céte de boeuf maturée 30 jours [1kg]

Iberian pork feather 23 €
Filet mignon de porc ibérique

High loin entrecote (300g) ~ Entrecote 22€
Skirt steak with chimichurri sauce 19€
Hampe de boeuf et sa sauce chimichurri

Lamb ribs ~ Cotelettes d'agneau 20€
Octopus leg with mashed potatoes 22 €
Poulpe accompagné de son parmentier

de pommes de terre’

Grilled escargots 18€

Escargots & la llauna

Garnish for the grill: chips or salad
Nos grillades sont accompagnées de frites ou salade
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13¢€ §

—GASTROBRASA-—

Andalusian-style calamari
Calamars & 'andalouse

Casserole with prawns, gulas, and garlic 12 €
Cassolette de gambas et civelles a l'gjillo
Tuna tataki ~ Tataki de Thon 18,9 €
Confit cod with quince allioli 179€
Cabillaud confit et son aioli de coing

> | LITTLE DISHES

KN LES PLATS
Our bravas ~ Nos patatas bravas 7€ §
Assortment of croquettes 12€ §
Assortiment de croquettes
Fried eggs with Mallorcan sobrasada  12€

CEufs cassés d la sobrasada de Majorque

Pulled pork bun with cheddar cheese 12,9 €
and caramelised onion

Pain moelleux au porc effiloché,

cheddar et oignon caramélisé

Crispy chicken with Reus vermouth
and honey mustard sauce

Poulet croustillant au vermouth de Reus,
sauce miel et moutarde

109€

Camembert cheese casserole with ne€
crispy bacon and caramelised onion
Cassolette de camembert, bacon

croustillant et oighon caramélisé

Crispy pork snout
Museau croustillant

8€

Crispy suckling pig with black
pudding and caramelised onion
Cochon de lait croustillant & la boudin
noir et oignon caramélisé

17,9€ ¢

Barbecue pork ribs 179€

Cotes de porc barbecue

If you have any food intolerance, consult a staff member
Si vous avez une intolérance ou allergie, aviser personnel



